	Предмет 

	ТЕХНОЛОГИЈА МЛЕКА

Изборна прехрамбена технологија

	Образовни профил

	ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР

	Разред

	ЧЕТВРТИ

	Ванредни испит

	Практично и тест

	Испитне комбинације

	Тест, шема и вежба

	Литература
	Светомирка Цвејанов, Маријана Царић, Спасенија Милановић, Радомир Радовановић:  Прехрамбена технологија за IV разред средње школе, ЗУНС, Београд, 2009.


	ИСПИТНА ПИТАЊА

	1.
	Хемијски састав млека

	2.
	Физичко-хемијске особине млека

	3.
	Основне фазе технолошког процеса, параметри производње и уређаји који се користе при технолошким процесима производње: пастеризованог млека,  јогурта и белог сира

	4.
	Производња млечних производа: ферментисаних млечних производа, маслаца, стерилизованог млека, сирева

	5.
	Паковање и складиштење готових производа


Вежбе:

1. Одређивање киселости киселог млека/јогурта 
2. Одређивање киселости  млека  
3. Материјални биланс при производњи млека

