	Предмет 

	ТЕХНОЛОГИЈА СЛАДА И ПИВА
Изборна прехрамбена технологија

	Образовни профил

	ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР

	Разред

	ЧЕТВРТИ

	Ванредни испит

	Практично и тест

	Испитне комбинације

	Тест, шема и вежба

	Литература
	Јосип Барас : Прехрамбена техннологија са практикумом, за 4. разред прехрамбене школе, образовни профил: техничар за биотехнологију




	ИСПИТНА ПИТАЊА

	1.
	Сировине у пиварству

	2.
	Прање и мочење јечма, kлијање јечма и сушање зеленог слада

	3.
	Параметри при производњи

	4.
	Уређаји који се користе при технолошком процесу производње

	5.
	Производња сладовине: дробљење, комљење и екстракција слада, бистрење и хлађење сладовине

	6.
	Главно врење, накнадно врење и одлежавање

	7.
	Паковање и складиштење готових производа


Вежбе:

1. Одређивање карбонатне тврдоће воде за производњу пива

2. Одређивање укупне тврдоће воде за производњу пива
3. Материјални биланс при производњи пива
