	Предмет 

	КОНТРОЛА КВАЛИТЕТА У ПРЕХРАМБЕНОЈ ИНДУСТРИЈИ

	Образовни профил

	ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР

	Разред

	ЧЕТВРТИ

	Ванредни испит

	Усмено и практично

	Испитне комбинације
	Три вежбе, једна се ради практично
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