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	ИСПИТНА ПИТАЊА

	1.
	Сировине и њихова припрема за производњу вина

	2.
	Услови за производњу белог и црног вина

	3.
	Врење шире и кљука

	4.
	Производња јаких пића: вињака, ракија

	5.
	Паковање и складиштење готових производа


Вежбе:

1. Материјални биланс при производњи вина
2. Одређивање садржаја укупних киселина у вину

3. Одређивање садржаја укупних киселина у ракији

4. Одређивање садржаја алкохола у вину/ ракији мерењем густине

5. Одређивање садржаја укупног SO2 у белом вину

