	Предмет 

	ТЕХНОЛОГИЈА ШЕЋЕРА
Изборна прехрамбена технологија

	Образовни профил

	ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР

	Разред

	ЧЕТВРТИ

	Ванредни испит

	Практично и тест

	Испитне комбинације

	Тест, шема и вежба
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	ИСПИТНА ПИТАЊА

	1.
	Сировине и њихова припрема за производњу шећера

	2.
	Параметри при производњи шећера

	3.
	Основне фазе технолошког процеса производње шећера

	4.
	Паковање и складиштење готовог производа


Вежбе:

1. Материјални биланс при производњи шећера

2. Одређивање  квоцијента  чистоће ( Q ) у ретком  или  густом  соку 

3. Одређивање садржаја укупног СаО у кречном млеку

